CeZ Zirown

Opis Przedmiotu Zamdwienia

Przedmiot zamdwienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga kompleksowej organizacji i obstugi konferencji wraz z
warsztatami dla Centrum e-Zdrowia.
2. Zakres prac Wykonawcy
W ramach kompleksowej organizacji Wykonawca zapewni:
2.1.Koordynatora konferencji,
2.2.Lokalizacje (zapewnienie jednej Sali gtdwnej (konferencja) i 2 mniejszych sal (warsztaty)),
2.3.Petng obstuge konferencji i warsztatow (organizacyjng, kelnerskg oraz techniczng),
2.4.Ustugi gastronomiczne wskazane przez Zamawiajgcego,
2.5.Transmisje on-line konferencji,
2.6.Biezgcg wspotprace z Zamawiajgcym lub innymi osobami wskazanymi przez Zamawiajgcego.
1l Ogdlne wymagania dot. organizacji_konferencji
1. Termin realizacji: Zamawiajgcy dopuszcza organizacje konferencji wraz z warsztatami w dniach 26,
29, 30 listopada br.
2. Czastrwania: do 10 h
3. Liczba uczestnikow:
3.1.W konferencji uczestniczy¢ bedzie maksimum 73 osoby z uwzglednieniem prelegentow i oséb
odpowiadajgcych za organizacje ze strony Zamawiajgcego.
3.2.W warsztatach uczestniczy¢ bedzie maksimum 85 oséb z uwzglednieniem oséb odpowiadajacych
za ich realizacje po stronie Zamawiajacego.
3.3.Uczestnikami konferencji oraz warsztatow beda osoby wskazane przez Zamawiajgcego.
3.4.Zamawiajacy przewiduje, iz wskazana maksymalna liczba uczestnikéw moze zosta¢ zmniejszona o
maksymalnie 20%, co bedzie miato wptyw na wynagrodzenie Wykonawcy.
4. Lokalizacja konferencji i warsztatéw — propozycja miejsca organizacji:
4.1.0biekt potozonym do 12 km (+/- 2km) od Patacu Kultury i Nauki w m.st. Warszawa. Wskazana
odlegto$¢ mierzona bedzie za pomocg portali umozliwiajgcych pomiar odlegtosci tj.
www.targeo.pl lub www.maps.google.pl. Zamawiajgcy nie dopuszcza pomiaru w linii prostej, jak
rowniez pomiaréw z wykorzystaniem tras pieszych, rowerowych, a takze drég prywatnych oraz
o ograniczonym dostepie. Obiekt powinien by¢ przystosowany do zrealizowania dowolnej
aranzacji dopasowanej do charakteru eventu.
4.2.0biekt musi posiada¢ bezprzewodowy dostep do Internetu.
4.3.Zamawiajgcy na etapie sktadania ofert otrzyma od Wykonawcy minimum trzy propozycje do
wyboru.
4.4.Wykonawca zapewni minimum od 4 do 6 bezptatnych miejsc parkingowych w miejscu organizacji
konferencji do dyspozycji Zamawiajacego.
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4.5.Zamawiajacy bedzie mogt zgtosi¢ uwagi do zaproponowanych lokalizacji i zwrdci¢ sie do
Wykonawcy o przedstawienie kolejnych propozycji. Zaproponowane lokalizacje powinny
charakteryzowa¢ sie nowoczesng przestrzenia, idealng do organizacji tego typu wydarzenia.
Szczegdlnie mile widziane bedg lokalizacje o postindustrialnym charakterze. Miejsce powinno
dawa¢é wiele mozliwosci aranzacji i dostosowania do wymagan Zamawiajacego.

Zdjecia pogladowe
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1. Zakres prac Wykonawcy

1. Koordynator eventu:
1.1.Wykonawca zapewni Koordynatora.
1.2.Koordynator bedzie na biezgco w trakcie trwania Umowy dostepny dla Zamawiajacego.
1.3.Koordynator konferencji i warsztatéw odpowiedzialny bedzie za nadzér i koordynacje wszystkich
0sob wchodzacych w sktad zespotu realizujgcego wydarzenie po stronie Wykonawcy.
1.4.Koordynator bedzie do dyspozycji Zamawiajgcego na miejscu organizacji wydarzenia w dniu jego
organizacji oraz podczas jego trwania.

2. Zapewnienie sal konferencyjnych
2.1.Sala konferencyjna gtdwna — dla max. 73 oséb
2.1.1.Ustawienie teatralne miejsca siedzgce, dostosowane odpowiednio do liczby uczestnikow.
Uczestnicy muszg mie¢ zapewniony swobodny widok na ekran z kazdego miejsca sali.
Uczestnicy musza mieé zapewnione swobodne dojscie do wszystkich miejsc siedzacych.
2.1.2. Podest z méwnicg dopasowany do wielkosci sali oraz elementdw na niej prezentowanych,
2.1.2.1. Moéwnica dla prelegentéw w ustawieniu umozliwiajgcym swobodny widok na
ekranisale,
2.1.2.2. Modwnica o prostej formie dostosowana do wystroju i kolorystyki sali i
zaakceptowana przez Zamawiajgcego.
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2.1.2.3. Podest obity tkaning w kolorze dostosowanym do wystroju i kolorystyki Sali.

2.1.2.4. W ostatniej czesci konferencji przearanzowanie podestu i ustawienie na nim
min. 7 foteli matymi kwadratowymi stolikami koktajlowymi na ktérych powinny
znalez¢ sie szklanki oraz mineralna woda niegazowana w szklanych butelkach o
pojemnosci 250 ml.,

2.1.2.5. Fotele oraz stoliki powinny by¢ dopasowane do wystroju i kolorystki Sali oraz
zaakceptowane przez Zamawiajgcego.

2.1.3.Wyposazenie sali: projektory multimedialne tylne lub przednie, ekrany, monitory LCD
kompatybilne z projektorem/ami, laptop oraz pilot ze wskaznikiem do prezentacji (tzw.
prezenterem), podglad prezentacji dla prelegenta umieszczony w miejscu umozliwiajgcym
bezproblemowy widok prezentacji jak rowniez obrazu z ekranu. Podglagd umieszczony w
sposéb umozliwiajgcy Sledzenie prezentacji w pozycji tytem do ekranu na ktérym bedzie
wyswietlana.

2.1.4.System nagtosnienia przystosowany i dobrany odpowiednio do sali oraz uwzgledniajgcy
wystgpienia oséb, tak aby nie wystepowaty zaktécenia, szumy, dzwiek z dobrg akustyka i
styszalnoscig dla kazdego w kazdym miejscu na Sali. W tym réwniez bezprzewodowe
mikrofony w ilosci minimum 3 sztuk.

2.1.5.Zapewnienie bezprzewodowego oraz przewodowego dostepu do Internetu o wydajnosci
zapewniajgcej bezproblemowa transmisje konferencji.

2.1.6.Na godzine przed rozpoczeciem eventu wyswietlenie na ekranie logo CeZ przekazanego
przez Zamawiajgcego.

2.1.7.Sala powinna spetnia¢ wymogi bezpieczeristwa BHP.

2.1.8.Wykonawca odpowiedzialny jest za zabezpieczenie i ukrycie catego okablowania w taki
sposéb aby nie stanowito zagrozenia dla uczestnikdw gali i nie psuto efektéw
przygotowanej scenografii.

2.1.9.0stateczne przygotowanie sali bedzie gotowe na min. godzine przed rozpoczeciem eventu.

2.1.10. Wykonawca zapewni petng obstuge techniczng konferencji w miejscu jej organizacji.
Obstuga dostepna bedzie na miejscu w dniu organizacji konferencji oraz w trakcie jej
trwania.

Zdjecia pogladowe
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2.2.Dwie sale warsztatowe — dla max. 40 oséb kazda.

2.2.1.Zapewnienie sal w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego, umozliwiajgcych
sprawdzenie i ewentualng instalacje Zamawiajgcemu wszystkich niezbednych elementéw
potrzebnych do przeprowadzenia warsztatow.

2.2.2.Ustawienie niestandardowe, stolik dwuosobowe ustawione tak aby pozostali uczestnicy nie
widzieli monitorow pozostatych uczestnikdéw, dostosowane odpowiednio do liczby
uczestnikdw. Uczestnicy muszg miec zapewnione swobodne dojscie do wszystkich miejsc
siedzacych,

2.2.3.Sale muszg posiada¢ przewodowy dostep do Internetu o sumarycznej wydajnosci min. 100
MB z publicznym statym adresem IP. Dostarczony Internet powinien gwarantowad
realizacje warsztatéw technicznych bez jakichkolwiek zaktécen dot. dostepnosci do sieci
Internet.

2.2.4.Kazdy dwuosobowy stolik powinien mie¢ zapewniony bezposredni dostep do pradu i
kablowe podtaczenie do Internetu w celu podtgczenia sprzetu elektronicznego.

2.2.5.Zapewnienie obstugi technicznej do dyspozycji w dniu organizacji warsztatéw oraz w
trakcie ich trwania.
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2.2.6.Wykonawca (poza ww. sprzetem) zapewni w salach warsztatowych badz ich bezposrednim
sgsiedztwie catering dla uczestnikéw warsztatow.

2.2.7.Wykonawca wyswietli na ekranie na godzine przed rozpoczeciem konferencji logo CeZ
przekazane przez Zamawiajgcego.

Zdjecia poglagdowe

2.3.Wykonawca oznaczy sale konferencyjne oraz warsztatowe wraz z drogami do sal, w ktérych
odbedg sie spotkania. Przygotowane przez Wykonawce oznaczenia muszg by¢ spdjne dla catego
wydarzenia i zgodne z elementami wizualnymi przygotowanymi dla konferencji i przekazanymi
Wykonawcy przez Zamawiajgcego. Oznaczenie musi by¢ gotowe na co najmniej godzine przed
rozpoczeciem ww. wydarzen.

2.4.Wszystkie sale beda catkowicie przygotowane na godzine przed konferencjg tzn. zakoriczony
montaz sprzetu niezbednego do przeprowadzenia prezentacji, sprzetu do nagtosnienia,
zakonczone prace zwigzane z ustawieniem miejsc siedzgcych oraz obszaru prezydialnego.

2.5.Wykonawca zapewni umieszczenie roll-updw, $cianek i innych materiatdw wystawienniczych
przekazanych przez Zamawiajgcego w sali konferencyjnej i jej otoczeniu, salach warsztatowych
oraz w miejscu rejestracji gosci. Wykonawca odbierze ww. materiaty wystawiennicze z siedziby
Zamawiajgcego w terminie minimum 2 dni przed eventem.

3. Kompozycje kwiatowe
3.1.Wykonawca zapewni kompozycje ze Swiezych kwiatow, ktére ustawi we wskazanych ponizej
miejscach. Wszystkie kompozycje powinny by¢ tozsame kolorystycznie i pod katem gatunkdéw
kwiatdw. Kolorystyka naturalna, pastelowa — barwy lasu, wody i ziemi.
3.1.1.W Sali gtéwnej podtuzna kompozycja ustawiona na podtodze pomieszczenia przy
podescie/na podescie. Kompozycja dobrana wysokoscia do mozliwosci swobodnego
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kontaktu wzrokowego miedzy prelegentami a uczestnikami konferencji. Kompozycja niska,
kwiaty zbite, tworzace jeden cigg o dtugosci dtuzszego boku nie mniejszej niz 50 cm.
3.1.2.Recepcja — kompozycja na stole recepcji. Kompozycja niska o srednicy min.20 cm. RoSliny
w estetycznych naczyniach, szklanych, ceramicznych lub drewnianych. Spdjna i nawigzujgca
do pozostatych kompozycji.
3.1.3.Stoty cateringowe powinny by¢ udekorowane zywymi kwiatami. Rosliny w estetycznych
naczyniach, szklanych, ceramicznych lub drewnianych. Spéjna i nawigzujaca do pozostatych
kompozycji.
3.1.4.Wykonawca zobowigzany jest do zaprezentowania Zamawiajgcemu propozycji elementéw
i samej kompozycji w terminie na minimum 3 dni przed terminem konferenciji.
4. Zapewnienie szatni
4.1.Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji oraz warsztatéw szatnie wraz z obstugg w ilosci
umozliwiajgcej sprawne, biezgce oddawanie i odbieranie nakryé wierzchnich.
4.2.Wykonawca zapewni obstuge szatni minimum na godzine przed rozpoczeciem spotkania do czasu
zakonczenia spotkania i opuszczenia sali przez wszystkich jej uczestnikow.

5. Oznaczenie miejsca eventu

Pod hastem oznaczenie miejsca Zamawiajgcy rozumie: oznaczenie recepcji konferencji oraz
warsztatow (Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢é organizacji dodatkowej recepcji dla uczestnikow
warsztatow w bezposrednim sgsiedztwie sal warsztatowych), sali konferencyjnej, sal warsztatowych,
szatni, toalet, pomieszczen cateringowych, wejs¢ oraz wyjsé z obiektu, w celu utatwienia poruszania
sie po obiekcie.

Oznaczenie miejsc:

e przed wejsciem do obiektu — min. 1 potykacz (powierzchnia nadruku w formacie A2),

e oznhaczenie recepcji — min. 2 potykacze (powierzchnia nadruk w formacie A2),

e sala konferencyjna — min. 1 potykacz (powierzchnia nadruk w formacie A2)
i/luboznaczenia na  drzwiach sali lub  wyswietlenie na elektronicznych
tablicach/monitorach LCD,

e sal warsztatowych — min. 2 potykacze (powierzchnia nadruk w formacie A2) i/lub),
oznaczenia na drzwiach sali lub wyswietlenie na elektronicznych tablicach/monitorach

LCD
e szatni,
e toalet,
® recepcji,

e pomieszczen cateringowych.
6. Zapewnienie miejsca rejestracji uczestnikéw konferencji oraz warsztatow

6.1.Wykonawca zagwarantuje organizacje recepcji — punktu informacyjnego, oznaczonej zgodnie z
zaleceniami Zamawiajgcego,
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6.2.Zgodnie z pkt lll. 7 ppkt. 7.1 Wykonawca zapewni minimum 2 osoby do obstugi recepcji biegle
postugujacych sie jezykiem polskim.

6.3.0stateczna lista uczestnikdéw konferencji, przygotowana zostanie na podstawie zgtoszen, ktére
wptyng w trybie elektronicznej rejestracji. Ostateczna lista gosci zostanie przekazana
Wykonawcy przez Zamawiajgcego na 4 dni robocze przed dniem organizacji Konferencji oraz
warsztatow.

6.4.Wykonawca bedzie postepowat z danymi osobowymi uczestnikow gali zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osdb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz.U.UE.L.2016.119.1) oraz ustawy z dnia 10 maja 2018 r.
o ochronie danych osobowych (Dz.U.2019.1781).

7. Obstuga eventu
7.1.Hostessy/hosci — Wykonawca zapewni do obstugi min. 2 hostessy/hostéw, ktérych zadaniem

bedzie obstuga recepcji oraz konferencji, udzielanie informacji uczestnikom, kierowanie do sal i

szerokorozumiana pomoc zaproszonym gosciom.

7.1.1.Dodatkowo hostessy/hosci obecni podczas konferencji majg za zadanie podawa¢ mikrofony
uczestnikom panelu dyskusyjnego.

7.1.2.Hostessy/hosci powinni byc¢ ubrani w jednolite eleganckie stroje
w stonowanych kolorach. Poprzez eleganckie stroje nalezy rozumiec¢ spetnienie minimum
nastepujgcych warunkéw: dla kobiet - prosta, elegancka sukienka o dtugosci za kolano
z krotkim badz dtugim rekawem lub diugie spodnie lub spddnica — czarna/granatowa
(spodnica powinna zakrywac kolana, w przypadku sukienki i spddnicy gtadkie rajstopy),
marynarka (czarna/granatowa), biata koszula, buty zakrywajgce palce
i piety, dla meiczyzn - ciemny garnitur (czarny, granatowy), koszula
z dtugimi rekawami, buty wizytowe zakrywajace palce i piety.

7.1.3.0bstuga musi by¢ gotowa na co najmniej godzine przed rozpoczeciem pracy recepc;ji.

7.1.4.

7.2.Kelnerzy — Wykonawca zapewni obstuge kelnerska w ilosci zapewniajgcej ptynny serwis.
7.2.1.Kelnerzy zobowigzani bedg do obstugi kelnerskiej szwedzkich stotéw podczas trwania
konferencji i warsztatow od jego rozpoczecia do zakonczenia.
7.2.2. 1 kelner na nie wiecej niz 35 uczestnikéw konferencji i warsztatéw.
7.2.3.Wszyscy kelnerzy powinni realizowa¢ powierzone zadania w tym obstuge gosci zgodnie z
obowigzujgcymi zasadami savoir-vivre'u.

7.3.0bstuga techniczna

Wykonawca zapewni profesjonalng obstuge techniczng konferencji i warsztatéw w liczbie
gwarantujacej sprawng organizacje. Liczba specjalistow odpowiedzialnych za kwestie obstugi
technicznej powinna zagwarantowaé przeprowadzenie konferencji i warsztatow  bez
probleméw i zaktécen z uwzglednieniem wszystkich jej elementéw.
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Jako obstuge techniczng konferencji i warsztatéw Zamawiajgcy rozumie m.in.:
e obstuge sprzetu komputerowego i multimedialnego,
e obstuge nagtosnienia,
e obstuge oswietlenia,
e obstuge klimatyzacji,
e zabezpieczenie okablowania,

7.4.0bstuga szatni
7.4.1. Wykonawca zapewni obstuge szatni w liczbie gwarantujgcej ptynne przyjmowanie i
wydawanie okry¢ wierzchnich gosci konferencji i warsztatow.
7.4.2. Obstuga szatni powinna by¢ gotowa minimum na godzine przed rozpoczeciem
konferencji i warsztatéw , kolejno w trakcie jego trwania, az do czasu jego zakoniczenia i
wyjscia ostatniego goscia.

8. Transmisja konferencji on-lina wraz z nagraniem.

Zapewnienie obstugi realizatorskiej nagrania i transmisji on-line obrazu i dZzwieku konferenciji.
Przeprowadzenie i osadzenie transmisji on-line w Internecie na stronie podanej przez
Zamawiajgcego. W ramach realizacji obstugi realizatorskiej nastgpi:

8.1.Zapewnienie i montaz przez Wykonawce profesjonalnego sprzetu niezbednego do
przeprowadzenia nagrania | transmisji: kamer HD, mikrofondw bezprzewodowych: do reki,
nagtowne, do klapowe, pulpitowe, cyfrowy mikser audio, statywdw, oswietlenia, miksera obrazu
pracujgcego w standardzie HD, ktéry umozliwi zarejestrowanie danych w sposdb
bezproblemowy i zapewniajacy dobrg jako$¢ oraz synchronizacje audiowizualng (ptynny odbiér
nagrania | transmisji audio i video), nagtosnienie zapewniajgce petne akustyczne pokrycie sali, w
ktorej odbedzie sie konferencja.

8.2.Zapewnienie odpowiedniego sprzetu oraz oprogramowania do przeprowadzenia transmisji z
wykorzystaniem tacza internetowego. Wykonawca zapewni dedykowany transfer (pasmo) na
potrzeby transmisji internetowej.

8.3.Zapewnienie przez Wykonawce komunikacji technicznej pomiedzy rezyserkg a operatorami
kamer za pomoca cyfrowych toréw kamerowych.

8.4.Zapewnienie profesjonalnej obstugi sprzetu.

8.5.Prezentacja wydarzenia z przynajmniej trzech kamer, w sposéb umozliwiajgcy prezentacje
prelegentéw jak i uczestnikdw wydarzenia z sali konferencyjnej.

8.6.Nagranie zapewniajgce dobrg jako$¢ oraz ciggtos¢ dzwieku podczas wypowiedzi uczestnikéw i
prelegentow.

8.7.Zapewnienie zabezpieczenia wszelkiego okablowania niezbednego do realizacji dZzwieku i obrazu
tak aby byto bezpieczne dla uczestnikéw konferencji i osdb postronnych. Miejsca w ktérych
kable bedg przebiegaty przez ciggi komunikacyjne muszg by¢é zabezpieczone przed
przypadkowym potknieciem, sprzet i okablowanie nie mogg utrudniac realizacji konferencji.
Kable powinny by¢ utozone w sposdb estetyczny nie zaktécajgcy ciggdw komunikacyjnych. Jezeli
kable wkraczajg w ciggi komunikacyjne Wykonawca powinien zabezpieczy¢ je najazdami.
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8.8.Prezentacja wydarzenia podczas nagrania i transmisji online z przynajmniej trzech kamer, w
sposéb umozliwiajacy prezentacje prelegentéw jak i uczestnikdw wydarzenia z sali
konferencyjnej.

8.9.Zapewnienie do wyboru 2 opcji jakosci wyswietlania transmisji dla obserwatoréw: Jakos¢ dobra
(HD) 720 25p 3Mbps, Jakos¢ niska (SD) 480 25p 1,5Mbps

8.10. Obraz z prezentacji podczas transmisji powinien byé pobierany automatycznie na biezgco z
komputera prelegenta podczas wyktadu.

8.11. Udostepnienie prezentacji prelegentéw w PowerPoint wyswietlanych przez Wykonawce
rownolegle w poziomie w oknie obok transmitowanego obrazu (o jednakowej wielkosci i
rozdzielczosci) na stronie internetowe;.

8.12. Zapewnienie przez Wykonawce odpowiedniej jakosci transmitowanego dzwieku i obrazu oraz
niezawodnosci i nieprzerwanej dostepnosci transmisji on-line.

8.13. Zapewnienie przez Wykonawce transferu umozliwiajgcego w tym samym czasie odtwarzanie
transmisji on-line przez minimum 100 jednoczesnych uzytkownikéw w jakosci (HD) 720 25p
3Mbps

9. Catering podczas konferencji
Wykonawca odpowiedzialny bedzie za zapewnienie cateringu dla uczestnikdw konferencji oraz
warsztatow i jego obstuge. Na catering w dniach organizacji konferencji i warsztatéw sktadaé bedzie
sie:
9.1.Catering dla gosci konferencji — maksymalnie 70 oséb
9.1.1.Poczestunek przygotowany na 1 godzine przed rozpoczeciem konferencji w bezposrednim
sgsiedztwie sali konferencyjnej, obejmujacy:

e Swiezo parzong kawe z ekspresu bez ograniczen,

¢ mleko, $mietanka, cukier, cytryna

e wrzatek, herbate bez ograniczen do wyboru sposréd minimum 5 rodzajéw herbat (w tym
czarna, owocowa, zielona, rooibos, mieta) w torebkach (o wadze 1,5 - 2 g),

e 0,25 | 100% sok owocowy na osobe, zapewniony minimum w 4 smakach (w réwnych
ilosciach) - w tym, co najmniej, sok pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy oraz z
czarnej porzeczki,

e 0,25 | wody mineralnej na osobe, do wyboru sposréd wody niegazowanej oraz
gazowanej. llos¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wieksza niz ilo$¢ wody
gazowanej,

e Owoce przede wszystkim sezonowe, podane w catosci lub krojone umieszczone w
naczyniach dekoracyjnych, w tgcznej ilosci minimum 100 g na osobe,

e Mini kanapeczki (minimum 6 rdéznych rodzajéw, np. na pieczywie pszennym, chlebie
petnoziarnistym, z szynka, salami, zé6ttym serem, fososiem, do kazdej kanapki dodatki
warzywne),

e francuskie rogaliki croissant: sote oraz z kremem czekoladowym, w tgcznej ilosci
minimum 3 sztuki na osobe.
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9.1.2.Lunch w formie szwedzkiego stotu sktadajacy sie z :

Dwa rodzaje zup do wyboru, w tym jedna zupa krem (min. 300 g/os)

Satatki/surowki (minimum 3 rodzaje) w tgcznej ilosci co najmniej 150g na osobe, kazda
sktadajgca sie z minimum 5 sktadnikow,

Dania gtéwne na gorgco (minimum 4 rodzaje), w tym: 2 dania miesne (min 170g/os), 1
danie rybne, (min 170g/os), 1 danie wegetarianskie (min 250g/0s),

Ciepte dodatki do dan na goraco (minimum 3 rodzaje, np. ziemniaki pieczone, kasza
jaglana lub gryczana, ryz petnoziarnisty, warzywa gotowane) w tgcznej ilosci co najmniej
250g na osobe,

Deser, sktadajacy sie z minimum 3 rodzajow owocow krojonych (w ilosci co najmniej 50g
na osobe),

Ciasta, minimum 2 rodzaje: np. tarta z owocami, sernik typu cheesecake, szarlotka, w
sumie w facznej ilosci co najmniej 150g na osobe,

Napoje gorace i zimne bez ograniczen.

9.1.3. Przerwa kawowa sktadajaca sie z:

sSwiezo parzonej kawy z ekspresu bez ograniczen,

wrzatku, herbaty bez ograniczen do wyboru sposréd minimum 5 rodzajow herbat (w tym
czarna, owocowa, zielona, rooibos, mieta) w torebkach (owadze 1,5 - 2 g), bez
ograniczen,

mleka/$mietanki, cukieru, cytryny

0,251 100% sokéw owocowych na osobe, minimum w 4 smakach (w réwnych ilosciach) -
w tym, co najmniej, sok pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy oraz z czarnej porzeczki,
0,25 | wody mineralnej na osobe, do wyboru sposréd wody niegazowanej oraz
gazowanej. llos¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wieksza niz ilos¢ wody
gazowanej,

Owocdéw minimum 3 rodzaje, podane w catosci oraz krojone umieszczone w naczyniach
dekoracyjnych, w facznej ilosci minimum 100 g na osobe,

Ciast, minimum 3 rodzaje: np. tarta z owocami, sernik typu cheesecake, szarlotka, w
sumie w facznej ilosci co najmniej 150 g na osobe.

9.2.Catering dla uczestnikéw warsztatow — maksymalnie 80 oséb

9.2.1.Przerwa kawowa cafodzienna - poczestunek przygotowany na 1 godzine przed

rozpoczeciem warsztatéw i na biezgco uzupetniany przez czas trwania warsztatéw, w

bezposrednim sgsiedztwie lokalizacji sal warsztatowych, opcjonalnie Zamawiajgcy

dopuszcza serwowanie poczestunku w salach w ktdérych odbywaty beda sie warsztaty.
Poczestunek obejmie:

Centrum e-Zdrowia

Swiezo parzong kawe z ekspresu bez ograniczen,

mleko, Smietanka, cukier, cytryna
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e wrzatek, herbate bez ograniczert do wyboru sposréd minimum 5 rodzajéw herbat (w tym
czarna, owocowa, zielona, rooibos, mieta) w torebkach (o wadze 1,5 - 2 g),

e 0,251 100% sok owocowy na osobe, w minimum 4 smakach (w réwnych ilosciach) - w
tym, co najmniej, sok pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy oraz z czarnej porzeczki,

e 0,25 wode mineralng na osobe, do wyboru sposréd wody niegazowanej oraz gazowanej.
llo$¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wieksza niz ilos¢ wody gazowanej,

e Owoce min. 4 rodzaje, podane w catosci oraz krojone umieszczone w naczyniach
dekoracyjnych, w tacznej ilosci minimum 100 g na osobe,

e Mini kanapeczki (minimum 6 réznych rodzajéw, np. na pieczywie pszennym, chlebie
petnoziarnistym, z szynkg, salami, z6ttym serem, tososiem, do kazdej kanapki dodatki
warzywne),

e Mini tortille (minimum 4 rézne rodzaje, np. z tososiem, szynka i serem, szpinakiem i
suszonymi pomidorami),

e francuskie rogaliki croissant: sote oraz z kremem czekoladowym, w facznej ilosci
minimum 4 sztuki na osobe. Mini kanapki i mini tortille powinny stale dostepne i
uzupetniane zgodnie z potrzebga od rozpoczecia do zakoriczenia warsztatéw.

9.3.Dodatkowe wymagania dotyczace cateringu

9.3.1.Dla kazdego z positkéw (poczestunek powitalny, lunch, przerwa kawowa, Wykonawca ma
obowigzek przedstawi¢ Zamawiajgcemu trzy propozycje menu do ostatecznego wyboru
przez Zamawiajgcego na 5 Dni Roboczych przed terminem konferencji i warsztatéw.

9.3.2.Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byé bezwzglednie Swieze, muszg
charakteryzowac sie wysoka, jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz estetyki
podania; produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) nie bedg
przeterminowane.

9.3.3.Zapewnienie stolikdw koktajlowych odpowiadajgcych liczbie zaproszonych gosci (maks. 5
0s6b jednoczesnie przy jednym stoliku) oraz stotéw, na ktérych bedg zorganizowane
przerwy kawowe, lunch oraz poczestunek powitalny wformie stotu szwedzkiego.
Zapewnienie ich estetycznego nakrycia (np.obrusy, serwety tekstylne, zastawa
ceramiczna/szklana, sztuéce metalowe). Uzyta zastawa powinna by¢ czysta, nieuszkodzona,
wysterylizowana. Niedopuszczalne jest uzywanie naczyn i sztuécéw jednorazowych.

9.3.4.Wszystkie produkty muszg by¢ swieze, podane w czystych naczyniach, owoce muszg by¢
umyte.

9.3.5.Zapewnienie serwisu kelnerskiego podczas serwowania poczestunku powitalnego, lunchu, i
przerwy kawowej (1 kelner na nie wiecej niz 35 uczestnikéw konferencji).

9.3.6.0bstuga cateringowa musi by¢ gotowa na pét godziny przed rozpoczeciem rejestracji.

9.3.7.Godziny rozpoczecia poczestunku powitalnego, podania lunchu oraz przerwy kawowej
zgodne beda z godzinami wyznaczonymi w agendzie konferencji. W przypadku przesuniec
w agendzie w trakcie trwania konferencji, godzina lunchu takze zostanie przesunieta.
Informacja o godzinach rozpoczecia i zakoriczenia cateringu powinny zosta¢ uwzglednione
w Harmonogramie montazu i prob.
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9.3.8.Zamawiajacy zastrzega, aby w przypadku konferencji positki podawane byly w wyraznie
wyodrebnionym i odizolowanym obszarze dla uczestnikdw spotkania. W przypadku
warsztatdw Zamawiajgcy dopuszcza serwowanie positkow w salach w ktérych odbywac
bedg sie warsztaty.

9.3.9.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamédwienia kompleksowe] ustugi cateringowej dla
mniejszej liczby oséb(maksymalnie 40 osdb).

9.3.10. Wszystkie miejsca, w ktérych bedg podawane positki podczas spotkania bedg dostepne
dla oséb niepetnosprawnych.
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